
HAMACHI 
ponzu, navet, framboise
>> 15g de caviar Golden Queen Imperial +35,00

ESSENCE D‘OIGNON
champignons, tomate, huile de citronnelle
>> avec langoustine +39,00

ASPERGES RÉGIONALES
sot-l‘y-laisse, beurre blanc au verjus, jalapeno

FLÉTAN
sauce épinards, Old Groendal

VEAU – DOS & RIS
petit pois, curry thai

RHUBARBE
sorbet au basilic, cardamome

COURGETTE
ponzu, navet, framboise

ESSENCE D‘OIGNON
champignons, tomate, huile de citronnelle

ASPERGES RÉGIONALES
tofu, beurre blanc au verjus, jalapeno

AUBERGINE
sauce épinards, ail noir

DUMPLING AUX PETITS POIS
tempura, curry thai

SORBET FRAISE
piment, mousse de shiso, kombucha

—
M O M E N T S
P R É F É R É S

Notre menu « Moments préférés » 
est notre proposition pour ta soirée.

Nous l’adaptons volontiers à tes souhaits –
allergies, options véganes ou menu plus court.

Chaque ligne correspond à un service : à gauche 
avec poisson ou viande – à droite en version végane.

Tu choisis une option par ligne
et nous composons ton menu à partir de tes choix.

BOISSONS
sélectionnées par notre sommelière Atlanta Lehmann

ACCORDS METS & VINS
un verre de vin par service

69,00

ACCORD SANS ALCOOL
une boisson sans alcool par service

49,00

menu 6 plats 139,00

SÉLECTION DE FROMAGES AU LAIT CRU
Sélection par Kaasaffineurs Van Tricht, Belgique

>> en remplacement d‘un autre plat

en supplément� 15,00


