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V O R W E G

Zum Start des Abends servieren wir Dir zwei Snacks, unser Sauerteigbrot mit

Sauerampfercreme und aufgeschlagener Nussbutter sowie ein Amuse-Bouche.

—

V O R S P E I S E

&  Z W I S C H E N G A N G

CHICORÉE & BÜFFELMOZZARELLA

Röstschalotten Vinaigrette, grüner Apfel | 19,00

GELBSCHWANZ MAKRELE

Ponzu, Rübe, Himbeere | 40,00

>> dazu 15g Golden Queen Imperial Kaviar +35,00

ZUCCHINI V

Ponzu, Rübe, Himbeere | 32,00

ZWIEBEL ESSENZ V

Pilze, Tomate, Zitronengras Öl | 34,00

SPARGELRAGOUT

Sot l'y laisse, Verjus Beurre Blanc, Jalapeno | 38,00

GARNELEN TEMPURA

Yuzu, Wildkräutersalat | 30,00

—

H A U P T S P E I S E

KALB – RÜCKEN & BRIES

Erbse, Thai Curry, Bärlauch Öl | 54,00

ERBSEN DUMPLING V

Thai Curry, Bärlauch Öl | 40,00

HEILBUTT

Spinat Sauce, Old Groendal | 50,00

ZANDERFILET

Zitronengras, grüner Spargel, Risotto | 52,00

WIENER SCHNITZEL

Kartoffel Gurken Salat, Kapern | 42,00

PORTION BADISCHER SPARGEL V

Sauce Hollandaise, junge Kartoffeln, Schnittlauch | 42,00

optional dazu:

Ein Wiener Schnitzel +12,50

Lammhüfte +12,50

Zanderfilet +16,50

—

L I E B L I N G S M O M E N T E

6  G Ä N G E  M E N Ü

Unsere Lieblingsgerichte eines Abends - für alle, die sich von uns durch

den Abend führen lassen möchten.

Bitte sprich uns bei Allergien und Unverträglichkeiten an. — VEGAN —


